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Auszubildende Fachleute für
Restaurants und Veranstaltungsgastronomie (m/w/d)

Der Golf Club St. Leon-Rot hat nicht nur sportliche Spitzenerfolge zu verzeichnen, sondern bietet auch ein starkes 
Ausbildungspaket, das weit über den Golfsport hinaus geht. Wir bieten dir eine Ausbildung auf Augenhöhe, bei der 
wir wissbegierige Menschen an anspruchsvolle und abwechslungsreiche Arbeiten heranführen und die Stärken jedes 
Einzelnen fördern. 

Durch deine spezialisierte Ausbildung machen wir dich zu einer/einem Gastronomiespezialisten/in – egal ob Service, 
Bar oder Events, nach den drei Jahren beherrschst du alles! Mit Leidenschaft, Kreativität und Vision stehen wir dir in 
dieser Zeit unterstützend zur Seite. Mit unseren zwei Restaurants, dem ACE Restaurant sowie dem Carpe Diem 
begeistern wir unsere anspruchsvollen Gäste jeden Tag durch Fürsorge und Perfektion.

Wir suchen zum 01. September 2025:

Dann freuen wir uns auf deine vollständigen und aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen per E-Mail an:
Bewerbung@gc-slr.de oder über unser Online Formular. 

Das Bewerbungsverfahren läuft bis einschließlich 31. März 2025.

Haben wir dich neugierig gemacht?
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• Du hast deinen Schulabschluss in der Tasche und im 
Optimalfall schon die Gastronomie kennenlernen 
können

• Du bist Gastgeber mit Herz und hast Freude am 
Umgang mit Gästen

• Höflichkeit und gute Umgangsformen sind für dich 
selbstverständlich

• Du hast eine erfrischende Persönlichkeit und bist ein 
Teamplayer

• Eine selbständige Arbeits- und Lernweise zählen ebenso 
zu deinen Stärken, wie Teamgeist, Hilfsbereitschaft und 
Zuverlässigkeit

Was dich auszeichnet

• Beratung der Gäste in der Speisen- und Getränkewahl 

• Aufnahme und Servieren der Bestellungen

• Professioneller Empfang und Betreuung unserer Gäste 

• Einhaltung eines ordentlichen, gepflegten 
Gesamteindrucks des Restaurants und der Tische

• Organisation des Restaurantbetriebs, wie z.B. 
Entgegennehmen von Reservierungen

• Bedienung der Kassensysteme sowie Erstellung von 
Abrechnungen

• Mitwirkung bei der Event-Planung von 
gastronomischen Veranstaltungen 

Das lernst du bei uns

Hilfsbereites 
Team Flexibilität

Das bieten wir

PersonalrabatteMitarbeiteressen
im Restaurant

Kostenloses 
Parken

P
Einstieg in den 

Golfsport

Firmenevents
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